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l l Confrérie du Murcon Matheysin

Adresse 21, Rue de la Croix Blanche - 38350 La Mure

Sites http://www.la-confrerie-du-murcon.com/ https://www.facebook.com/confreriedumurconmatheysin/?locale=fr_FR

Courriel  la.confrerie.du.murcon@orange.fr
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Président = @
Secrétaire Christophe DAPPEL = @
Trésorier Christian ABONNEL = @

Historique

La Confrérie du Murcon Matheysin, initiée par des amoureux des saveurs de la Matheysine est fiere de son terroir, de ses paysages
et de sa tradition rurale et montagnarde. Des sa naissance, la Confrérie a choisi 4 missions principales :

— Défendre et promouvoir la Mathéysine par sa gastronomie, son art de vivre et son épicurisme ;

—  Faire revivre les traditions ancestrales culinaires du plateau Matheysin ;

— Participer a des manifestations gastronomiques ;

—  Entretenir des relations gastronomiques et conviviales avec d’autres Confréries.
Au fil des années, la Confrérie s’est structurée et a participé a de treés nombreuses manifestations pour devenir aujourd’hui un pilier
de I’animation locale et une digne représentante de la Gastronomie de son territoire de moyenne montagne, dans tout le quart Sud-
Est de la France et parfois méme bien au-dela. Pour remplir ces missions, les Dignitaires et de la Confrérie parcourent plus de
6 000klm par an a la rencontre d’autres Confréries, participer a des marchés et autres manifestation culturelles.

Produits et Traditions

Le produit phare de notre Confrérie est le Mur¢con Matheysin, saucisson de porc a cuire
dont le gott particulier provient du « Tcharai », carvi sauvage des montagnes dont
I’ardme est voisin de celui du fenouil. Le Mur¢on de chaque boucher ou charcutier a
sa propre « personnalité » qui dépend du choix des morceaux de viande, de la
marinade, du faconnage du Murc¢on.

Mais, la Gastronomie Matheysine ne se résume pas uniquement a sa charcuterie la plus
reconnue. Elle se décline en de multiples spécialités qu’il n’est pas possible de
déguster, dans la plupart des cas, que sur notre territoire : Brouquetons, Tourte
Muroise, Ravioles, Caillettes, Chevre salé, Pogne de Taillons et bien d’autres encore.
Ces recettes, transmises dans les familles de générations en générations, font la diversité et la richesse inouie de notre Gastronomie
locale. La Confrérie du Murcon se charge de conserver ce Patrimoine et de le faire connaitre le plus largement possible.

Vos Féte du Murgon Matheysin — Chaque 15 Aot Lieu Centre-ville de La Mure
Chapitres Lieu
Vos Foires et Marché Lieu Quart Sud-Est de 1a France
Manifestations = Rencontres entre Confréries Lieu Quart Sud-Est de la France
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